MENU 1

CHF 65.00 par personne

Tartare de thon au citron vert,
tartine aux algues

*kk*k

Selle d’agneau rdtie , pommes maxime,
tombeée de roquette
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Crumble de granny smith au caramel de cidre,
sorbet poire
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MENU 3
CHF 90.00 par personne

Ballottine de volaille de Bresse au foie gras

*khk*x

Dos de cabillaud, jus de poulet,
mousseline de chou fleur aux coquillages
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Tournedos de beeuf, embeurré de chou frisé,
jus au pinot noir
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Moelleux a la chataigne, sorbet cacao amer
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Cafe et mignardises

MENU 2

CHF 80.00 par personne

Ravioles de gambas et fenouil,
bouillon a I’anis étoilé
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Filet de veau du pays, pousses d’épinards
et orrechiette, jus tranché
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Crémeux choco gingembre et
dacquoise pistache, sorbet citron vert
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Café et mignardises

MENU 4

CHF 115.00 par personne

Ura maki de foie gras
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Langoustine rétie en kadaif au gingembre
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Pavé de bar, jus au vert,
confit d’échalotes aux olives noires de Nyons
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Carré d’agneau du Limousin cuit au four,
mosaique de légumes provengaux
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Ananas confit aux épices, sorbet pina colada
et caramel de passion
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Cafeé et mignardises




